
Vorweihnachtszeit 2016
24.11.2016 - 23.12.2016

Wir bitten Sie um Verständnis, dass wir in
der Vorweihnachtszeit vom 21.11-23.12.2016
Reservierungen für Gruppen ab 10 Personen
nur mit einer Vorbestellung aus der unten

aufgeführten Karte annehmen können.

Vorspeisen

Kartoffelsuppe & Trüffel 9.90 e
hausgemachte Kartoffelsuppe mit frischem Majoran, Bauernbrot-Croûtons und frischem Wintertrüffel

Wilde Variation 14.90 e
Kartoffelsuppe mit Trüffel, kleines Hasenragout mit Bratkartoffelschaum, gebackene Enten-Rolle auf
Mango-Sprossensalat

Emdener Aalrauch-Matjes & Reibekuchen 9.90 e
Tatar vom Aalrauch-Matjes auf Rote-Bete-Carpaccio mit Limonen-Schmand und Kartoffelreibekuchen

Hauptgänge

Tagliatelle mit Hasenragout und Kräutersaitlinge 18.90 e
Bandnudeln mit Hasenragout, frischen gebratenen Kräutersaitlingen, Kirschtomaten und junger Lauch, dazu
frischer Parmesan und ofenfrisches Baguette

Rosa gebratener Hirschkalbsrücken 25.90 e
rosa gebratenes Filet vom Hirschkalbsrücken mit einer Pistazienkruste, gebratenen Buchenpilzen,
Balsamico-Brombeeren, Ofentomaten, Perlzwiebeln und junges Gemüse, dazu getrüffeltes Kartoffelpüree
und Wacholdersauce

1/2 Bauernente frisch aus dem Ofen 25.90 e
1/2 ausgelöste Südoldenburger Bauernente,
knusprige Entenkeule auf Rahmspitzkohl, knusprige Entenbrust auf frischem Rotkohl
- dazu servieren wir hausgemachte Servierten-Knödel, Balsamico-Äpfel und Majoranjus

Pochiertes Steinbuttfilet 23.90 e
in brauner Butter pochiertes Steinbuttfilet auf sautierten Gemüsestreifen mit Dillkartoffeln und Wasabi-Hollandaise

IBP Sirloinsteak 350g 34.50 e
bestes Rindfleisch aus den U.S.A-gegrilltes 350g Black Angus IBP Prime Rumpsteak vom Lavagrill, mit gebratenen
Pilzen, Zwiebeln, Buttermais, Grilltomate, Rosmarin-Kartoffeln und dreierlei Saucen ( Pfefferrahmsauce,
BBQ-Sauce und Sour Cream )

Seeräuberteller Luv 21.90 e
zwei Schweinefiletmedaillons und ein Rinderfiletmedaillon vom Lavasteingrill mit deftigen Bratkartoffeln, frischem
Gemüse und Sauce Béarnaise

Grillkäse & Zucchini 17.50 e
gebackene Zucchini gefüllt mit getrockneten Tomaten, Paprika, Aubergine und Kartoffelwürfel, dazu gegrillter
Halloumi Käse und Tomaten-Basilikumsauce

Alle Preise inkl. 19% MwSt.
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Dessert

Weihnachtlicher Dessertteller 8.50 e

Alle Preise inkl. 19% MwSt.
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